


® Schneiden im Backblech
100 x 600 mm
200 x 600 mm
400 x 600 mm
580 x 780 mm
® Konisch runde Backbleche

Ausgezeichnet mit dem

B, DLG-Silbermedaille fiir e Diagonalschneiden
Hygienegerechte Schneidetechnologie

erhalt den

sinternational FoodTec Award 2012“ im sensiblen Themenfeld ,Hygiene und Verfahrenstechnik im
Bécker- und Konditorenhandwerk®. Die Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft (DLG) wurdigt ein
vorbildliches Innovationsprojekt aus der Lebensmittel und Zulieferindustrie, das so weiterentwickelt
wurde, dass eine wesentliche Verbesserung der Funktionen oder des Verfahrens erreicht wird.



Durch das hohe Engagement in der Region unter
dem Motto: ,Gesunder Mittelstand — starke Wirtschaft*
hat sich die Firma ,food technology Lummer* diese
Nominierung erworben.
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] Schnelden von Sahnerollen direkt auf Foérderband oder Kunststoffplatte



Produktwechsel
Bedienerfreundliche und einfache Eingabe

food technology @ Lummer
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Rezeptname Beschraibung
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Anderu.. . Anlage

Bannschienenid4 14 Stuecke 59 mm

Bienenstich 5x7 35 Stuecke

Mit

6x2 12 Stuecke

Cewuerzkucheni8 6x3 18 Stuecke
Gawuerzkuchends  6x7 36 Btuecke
827 38 Stuecke
Kuchenschnitt
[Marktkucheni2 62 12 Stuecke
$xTOmm 20 Stuecke
45 Diagonal 405tuscke

Mohnstriezel
Nusseckenso
Obstxuchen 57 I8 Stuscke
Sahnerclield 13x68mm 13 Stuecke
Streuselkuchen  6x2 12 Stuscke

Diagenalschnitt im Blech
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Schneidetyp Bech

Hehe

Randschnitt

(mm)

Tellbreite auf Platte

Anzahl an Stucken

Schnittbreite bel Rollen
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Langsachse Querachse
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Schneideeinstellungen
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Forderband

Forderbandweg in den Arbeitsraum
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181700 | Férderbandgeschwindigkeit

Speichern < Zuruck Weiter >

Administrator
Hubachse
Abstand Geschwindigkeit
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Kuchen

Manueil Meldung Maschine Setup

10}
ffood technology (O) Lumme

Aligemeines

<kein Rezept geladen>

Amplitude

Kuchenhshe

P2
P3
Auf

V Messer
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Kuchenplatte
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speichern <Zuruck Weiter >
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Reinigung
+| Reinigungszykius nach Blechen
Intervall nach Blechen

Intervall nach Schnitten

<kein Rezept geladen>

Manuell Meldung Maschine Setup

ffood technology (o) Lumme

Reinigungszeit
Ultraschallimpuls

Geschwindigkeit Auf

Operation Manuell

Meldung

Maschine Setup

Robotereinstellungen

Geschwindigkeit

MasseschluBuberprufung

vl

Operation

Manuell Meldung Maschine




Schneidklingenkombinationen
Flr jede Anwendung eine optimale L6sung

Schwingungsbild
Schneidsonotrode




Hygienic - Design ) Lummer
Fir mehr Produktsicherheit

Solider Maschim;a‘u\kt‘;

100er Quadratrohr 5Smm Wandung

- I
_';A;]fklappbare Schut!zverkleidung

e Leichte Reinigung durch 400mm Bodenfreiheit und hochkant gestellte Rohre sowie gute
Zuganglichkeit der Anlage durch aufklappbare Schutztiren

® Transportbandreinigung durch einfache Gurtendspannung ® Automatische Messerreinigung

food technology Lummer

® Hygienischer Aufbau e Ubersichtliche Platzierung der Steuer- und Antriebstechnik




Technische Daten

food technology @ Lummer

1850

Lange: 2050 mm

Breite: 1600 mm

Hoéhe: 1850 mm

Arbeitshdhe: 850 mm +/-- 80 mm
Gewicht: 1850 kg

Bandlange: ca. 4000 mm

Leistung : 5,5 KW

Spannung: 3 x 400/230 V 50 Hz
Druckluft: ca. 3l/min. Abh&angig von den

Reinigungsintervallen

Die Maschine entspricht den Sicherheitsvorschriften nach den
neuesten europaischen und deutschen Normen.
Neues Maschinenkonzept fir optimale Hygiene.

» Ausfiihrung der Maschine in Edelstahl (W.Nr.1.4301)

+ Rahmen mit Seitenwangen in einer soliden Konstruktion
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Transportband in lebensmittelgerechter Ausfiihrung und
Zulassung

Schutzhauben mit Sicherheitseinrichtungen

Leichte Reinigung durch neues Hygiene-Design
Servomotoren mitGetriebe fiir alle Fahrachsen
Maschinenbedienung mittels Touch-Panel
Rezeptverwaltung: Speicherung der Produkiparameter
Schaltschrank: Hygienic-Design, IP 66 nach EN 60529
Messerreinigungseinrichtung mit Wasser und Luftdlsen
EdelstahlftiBe zum sichern Stand der Maschine
Ultraschallmesser 20 kHz /30 kHz




FUr jeden Einsatz eine abgestimmte Lésung




